
Exzellentes
Backergebnis

Mit dem DECON setzt 

DEBAG neue Maßstäbe im 

Backofenbau. Unser neuer  

Ladenbackofen überzeugt nicht nur  

optisch: Mit einer verringerten Bauhöhe 

von unter zwei Metern passt er durch 

jede Tür und bietet gleichzeitig noch 

mehr Backfläche (5+12 Backbleche à  

60 x 40 cm). Er punktet mit einem hohen 

Maß an Energieeffizienz und Flexibilität. 

Dank seiner Dämpferfunktion bietet er 

dem Anwender nun weitere Nutzungs-

möglichkeiten: ob Backen, Garen oder 

Dämpfen – mit dem DECON ist alles 

möglich.

www.debag.com

DEBAG-Produkte
stehen für:

Technik
made in Germany

Nachhaltigkeit:
e.CLEAN.SYSTEM®

Edle Optik und
ergonomisches Design

Geringer
Energieverbrauch

FÜR JEDEN BEDARF 
DIE PASSENDE LÖSUNG:

Bäckerhandwerk

Lebensmitteleinzelhandel

Gastronomie

Mit Dämpferfunktion –  
ideal für Ihr 
Mittagsangebot 

Abbildung abweichend

AU
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IE BACKKAMMER

DAS HERZ DES OFEN
S

Ladenbackofen 

DECON  

Premiumbacken 
in einer neuen Dimension



DECON
Highlights

	 Energiesparend dank verbesserter Rundum-Dämmung,  

	 Tür mit Verbundscheiben und LED-Beleuchtung

	 automatische Reinigung (optional)

	 mit umweltschonendem Klarspüler „Clean Finish“ 

	 Dämpferfunktion mit Kerntemperaturfühler (optional) 

	 Hygiene-Backkammer

	 Quick-Clean-Oberfläche

	 Softclose –Türschließautomatik

	 Ofenvernetzung via FilialNet

	 Reduzierung der Feuchtigkeitsabgabe 
	 durch hocheffektiven Abdampfkondensator

	 Steuerbare Frischluftbeimischung während 
	 des Backprozesses für perfekte Rösche (optional) 

	 Feinstufige Anpassung von Lüfterdrehzahl  
	 und Heizleistung zum schonenden Backen besonders  

	 leichter Produkte (optional) 

Modell DECON 5 DECON 12

Außenmaße (B × H × T) 930 × 570 × 1.150 mm 930 × 1.140 × 1.150 mm

Gewicht (ohne Belegung) 155 kg 240 kg

Backfläche 1,20 m² 2,88 m²

Blechanzahl (max.) 5 12

Blechmaß 400 × 600 mm 400 × 600 mm

Anschlusswerte 400 V/9,5 kW/16 A 400 V/15,7 kW/32 A

Beschwadung Radiallüfter- oder Hochleistungsbeschwadung bei allen DECON-Modellen

Produktbeschreibung

Technische Daten

10 GUTE GRÜNDE
FÜR DEN DECON

Steuerungen

	 TOUCH-Steuerung  über 7“-Touchdisplay für intuitive Bedienung

Bei Abweichungen gelten immer die Werte auf Typenschild oder Ofenmaßblatt. Die Maße und Anschlusswerte der hier nicht aufgeführten Ofenvarianten (Typ B, kundenspezifische Sondermodelle etc.) entnehmen Sie bitte 
dem entsprechenden Ofenmaßblatt. Technische Änderungen vorbehalten!

Optional: Dämpferfunktion mit Kerntemperaturfühler

DEBAG Deutsche Backofenbau GmbH      Dresdener Straße 88      D-02625 Bautzen      Tel.: +49 (0)3591 360-0      www.debag.com      info@debag.com
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