Damit Abkiihlen

nicht die Produktion

aufhalt

DEBAG-Produkte

stehen fiir:

Technik
made in Germany

N Nachhaltigkeit:
e.CLEAN.SYSTEM®

NDEBAGHN

Blitzfroster

Kihlen ohne Produktionsstopp -
von ofenheiB bis zum vollgarigen
Teigling.

4vava Edle Optik und
ergonomisches Design

B 7TECHNOLOGY.

Unsere leistungsfahigen
Blitzfroster mit Saugschock-
system sind ideal, wenn bei hoher
Produktionsrate ein schnelles Abkuh-
len gefragt ist. Sie sind geeignet fir
alle Waren — von ofenheil$ bis zum
vollgarigen Teigling. Dank Kerntempe-
raturmessung liefern DEBAG Blitzfros-
ter immer perfekte Ergebnisse. Der
Hochleistungsverdampfer ist hangend
installiert, was eine problemlose Reini-

gung des Zellenbodens garantiert.

www.debag.com

FUR JEDEN BEDARF
DIE PASSENDE LOSUNG:

@ Backerhandwerk
I Lebensmitteleinzelhandel

® Gastronomie

Geringer Exzellentes
= Energieverbrauch Backergebnis




Produktbeschreibung

Technische Daten

Modell

AuBenmaBe (Bx T xH)

lichtes TtrmaB (B x H)
Fassungsvermégen 400 x 600
Fassungsvermogen 580 x 780
Fassungsvermogen 580 x 980
Isolationsstarke
Temperaturbereich

K-Wert

Elektroanschluss

Werte

Bei Abweichungen gelten immer d

auf Typenschild oder T

Blitzfroster
Highlights

B Saugschocksystem

5 GUTE GRUNDE
FUR DEN

BLITZFROSTER

Hochleistungsverdampfer:
Saugsystem hangend

B geeignet fiir alle Waren - von ofenhei3
bis vollgarig

BN mit Kerntemperaturfiihler

B Zelle kann flexibel an spezielle Transport-
wagenformate angepasst werden

B System in Kombinationsanlagen integrierbar

Steuerungen
B KUIMA Programmsteuerung

B KLIMA TOUCH-Steuerung

Kerntemperaturflhler

BF.E 1.150 eco

BF.€ 2.150 eco

1800x1600x2170 mm 2100x1700x2170 mm

900 % 1950 mm
2 Stikkenwagen
1 Stikkenwagen

1 Stikkenwagen

1100x 1950 mm
4 Stikkenwagen
2 Stikkenwagen

2 Stikkenwagen

100 mm 100 mm
-30/+5°C -30/+5°C
0,19 K (W/m2K) 0,19 K (W/m?K)
400V/3P/50Hz 400V/3P/50Hz
enblatt. Die MaRe und Anschlusswerte der hier nicht aufgefiihrten Varianten (kundenspezifische SondermaRe etc.) entnehmen Sie bitte

dem entsprechenden Technischen Datenblatt. Technische Anderungen vorbe
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