
Exzellentes
Backergebnis

  Der GALA 40 ist der ideale 

Ladenbackofen für Hotels, 

Gastronomie und Tankstellen. Denn 

mit seinem minimalen Platzbedarf 

fügt er sich problemlos überall ein und 

überzeugt dank bewährter Technik 

und anwenderfreundlicher Bedienung 

auch im Dauerbetrieb mit exzellenten 

Backergebnissen.

www.debag.com

FÜR JEDEN BEDARF 
DIE PASSENDE LÖSUNG:

Ladenbackofen 

GALA 40  

Edles Design und anwender-
freundliche Bedienung auf 
kleinstem Raum.

DEBAG-Produkte
kennzeichnen:

Technik
made in Germany

Nachhaltigkeit:
e.CLEAN.SYSTEM®

Edle Optik und
ergonomisches Design

Geringer
Energieverbrauch

Bäckerhandwerk

Lebensmitteleinzelhandel

Gastronomie
Der Alleskönner – 
mit 99 Programmen 
jeder Aufgabe 
gewachsen 
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GALA 40
Highlights

	 edle Optik
	 durch schwarze Tableauoberfläche aus Glas

	 Festwasseranschluss oder praktische  
	 Tankvariante

	 automatischer Lüfterstopp bei Türöffnung

	 kinderleichte Bedienung
	 Pro-Steuerung mit 99 Programmen und optionaler 

	 Bedienfreigabe oder manuelle Steuerung

	 serienmäßiger USB-Anschluss

	 Ofenvernetzung via FilialNet

	 Quick-Clean-Oberfläche
	 zur leichten Reinigung der Backkammer

	 auch mit Gärraum erhältlich

Modell GALA 40 GALA 40 & UG**

Außenmaße (B × T × H) ohne Haube 815 × 952 × 700 mm 815 x 995 x 1800 mm

Gewicht ohne Haube (ohne Belegung) 105 kg 168 kg

Außenmaße (B × T × H) mit Haube* 815 x 952 x 896 mm 815 × 995 × 1980 mm

Gewicht mit Haube* (ohne Belegung) 142 kg 205 kg

Backfläche 1,2 m² 1,2 m²

Blechanzahl 5 5

Blechmaß 400 × 600 mm 400 × 600 mm

Elektroanschluss 7,5 kW 7,5 kW

Ausstattung
Radiallüfterbeschwadung, Festwasseranschluss oder Wassertank , Wandabstandshalter
Optional: Abwassertank

Material
Ofenfront und Verkleidung aus Edelstahl geschliffen, Doppelglastür aus hitzebeständigem 
Sicherheitsglas
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Produktbeschreibung

Technische Daten

8 GUTE GRÜNDE 
FÜR DEN GALA 40

Steuerungen

	 Manuelle Steuerung 

	 Programmsteuerung

*	 Mit Abdampfkondensator (ADK)   ** Untergestell
Bei Abweichungen gelten immer die Werte auf Typenschild oder Ofenmaßblatt. Die Maße und Anschlusswerte der hier nicht aufgeführten Ofenvarianten  
(Typ B, kundenspezifische Sondermodelle etc.) entnehmen Sie bitte dem entsprechenden Ofenmaßblatt. Technische Änderungen vorbehalten! 

DEBAG Deutsche Backofenbau GmbH      Dresdener Straße 88      D-02625 Bautzen      Tel.: +49 (0)3591 360-0      www.debag.com      info@debag.com
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